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ABSTRAK 

Kesegaran ikan merupakan faktor penting yang menentukan kualitas dan keamanan 

konsumsi ikan nila. Penilaian kesegaran ikan secara manual masih bergantung pada 

pengalaman manusia, sehingga diperlukan suatu sistem otomatis yang mampu mem-

berikan hasil yang lebih baik. Penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi tingkat 

kesegaran ikan nila menggunakan metode Convolutional Neural Network (CNN) ber-

dasarkan citra warna insang. Untuk mempermudah penggunaan, sistem ini dilengkapi 

dengan Graphical User Interface (GUI) yang ramah pengguna, memungkinkan 

pengguna untuk mengunggah gambar insang dan menerima hasil identifikasi secara 

langsung. Dataset yang digunakan dalam penelitian ini berjumlah 120 citra insang ikan 

nila yang terbagi ke dalam tiga kelas klasifikasi, yaitu ikan segar, ikan tidak segar, dan 

ikan busuk. Data tersebut dibagi menjadi 90 citra sebagai data latih dan 30 citra sebagai 

data uji. Seluruh citra diambil pada jarak 10 cm dari sisi kiri dan kanan insang dengan 

pencahayaan yang seragam, kemudian dilakukan praproses dan diseragamkan ke uku-

ran 224 × 224 piksel sebelum digunakan dalam proses pelatihan dan pengujian model 

CNN. Hasil pelatihan menunjukkan bahwa model CNN mampu mencapai akurasi val-

idasi sebesar 100% dengan nilai loss yang mendekati nol, yang menandakan bahwa 

model telah belajar secara optimal. Berdasarkan hasil pengujian terhadap tiga kelas 

klasifikasi tersebut, model CNN mampu melakukan klasifikasi tingkat kesegaran ikan 

nila dengan sangat baik. Dengan demikian, dapat disimpulkan bahwa metode CNN 

efektif digunakan dalam mengklasifikasikan tingkat kesegaran ikan nila berdasarkan 

citra warna insang. 

Kata Kunci: Kesegaran Ikan Nila, Warna Insang, Convolutional Neural Network 

(CNN), Graphical User Interface (GUI), Klasifikasi Citra. 
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ABSTRACT 

Fish freshness is an important factor that determines the quality and safety of tilapia 

consumption. Manual fish freshness assessment still relies on human experience, so an 

automated system that can provide better results is needed. This study aims to identify 

the freshness level of tilapia using the Convolutional Neural Network (CNN) method 

based on gill color images. To facilitate use, this system is equipped with a user-

friendly Graphical User Interface (GUI), allowing users to upload gill images and re-

ceive identification results directly. The dataset used in this study consists of 120 tilapia 

gill images divided into three classification classes: fresh fish, stale fish, and rotten 

fish. The data is divided into 90 images as training data and 30 images as test data. All 

images were taken at a distance of 10 cm from the left and right sides of the gills with 

uniform lighting, then preprocessed and standardized to a size of 224 × 224 pixels 

before being used in the training and testing process of the CNN model. The training 

results showed that the CNN model achieved 100% validation accuracy with a loss 

value close to zero, indicating optimal learning. Based on the test results on the three 

classification classes, the CNN model performed very well in classifying tilapia fresh-

ness levels. Therefore, it can be concluded that the CNN method is effective in classi-

fying tilapia freshness levels based on gill color images. 

Keywords: Tilapia Freshness, Gill Color, Convolutional Neural Network (CNN), 

Graphical User Interface (GUI), Image Classification. 
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