BAB V

PENUTUP

5.1 Kesimpulan
Berdasarkan data hasil penelitian dan pembahasannya dapat disimpulkan
bahwa :
1. Larutan gula merah yang difermentasi menggunakan tuak putih sebagai starter,
menghasilkan larutan yang bersifat asam.
2. Limbah cair (vinasse) difermentasi menggunakan larutan EM4 selama 14 x 24 jam
menghasilkan larutan yang berwarna merah kecoklatan, serta gelembung-

gelembung gas dan aromanya seperti gula.

5.2 Saran
Disarankan kepada pihak-pihak yang ingin melakukan penelitan serupa agar
mengukur kadar alkoholpada hasil fermentasi menggunakan pHmeter, dan melakukan

uji laboratorium terhadap kadar senyawa organik dan mineral-mineral dalam vinasse.
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