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ANALISIS KUALITAS PAKAN LOKAL FERMENTASI
UNTUK TERNAK BABI

Oleh
Sefriani Vidiana Luruk Seran

NIM: 72120005

Abstrak. Telah dilakukan penelitian tentang analisis kualitas pakan lokal
fermentasi untuk ternak babi dengan tujuan menganalisis dan membandingkan
kualitas pakan lokal antara pakan non-fermentasi dan fermentasi. Metode yang
digunakan adalah metode eksperimen. Analisis kualitas pakan dilakukan melalui
uji proksimat, yang meliputi kadar air, protein, lemak, serat, dan abu. Hasil
penelitian menunjukkan bahwa terdapat perbedaan yang signifikan antara pakan
non-fermentasi dan fermentasi. Pakan berbahan lokal yang difermentasi dengan
penambahan tepung maggot memiliki kandungan protein dan lemak yang lebih
tinggi, sedangkan kandungan serat lebih rendah dibandingkan dengan pakan non-
fermentasi. Hal ini menunjukkan bahwa proses fermentasi mampu memperbaiki
komposisi nutrisi dan meningkatkan kecernaan pakan. Secara keseluruhan,
kualitas nutrisi pakan fermentasi lebih baik dibandingkan non-fermentasi. Dengan
demikian, dapat disimpulkan bahwa fermentasi dengan penambahan tepung
maggot berpotensi menjadi salah satu cara untuk meningkatkan kualitas pakan
lokal bagi ternak babi sehingga layak digunakan sebagai alternatif pakan yang
lebih berkualitas.

Kata Kunci:fermentasi, pakan lokal, proksimat
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QUALITY ANALYSIS OF LOCAL FERMENTED FEED FOR PIGS

Sefriani Vidiana Luruk Seran
NIM: 72120005

Abstract. A study was conducted to analyze the quality of fermented local feed
for pigs. The aim was to analyze and compare the quality of non-fermented and
fermented feed. The method used was an experimental method. Feed quality
analysis was conducted through proximate tests, which included moisture, protein,
fat, fiber, and ash content. The results showed significant differences between
non-fermented and fermented feed. Local feed fermented with the addition of
maggot flour had higher protein and fat content, while fiber content was lower
than non-fermented feed. This indicates that the fermentation process can improve
nutritional composition and increase feed digestibility. Overall, the nutritional
quality of fermented feed was superior to non-fermented feed. Therefore, it can be
concluded that fermentation with the addition of maggot flour has the potential to
improve the quality of local feed for pigs, making it suitable for use as a higher-
quality alternative feed.

Keywords: fermentation, local feed, proximate
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