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ABSTRAK

Melihat perkembangan ilmu pengetahuan dan teknologi di bidang arsitektur,
bangunan terapung merupakan sebuah inovas yang unik dalam pemanfaatan daerah
air sebaga tempat rekreasi dan hunian. Bangunan terapung di Indonesia sebenarnya
sudah lama diaplikasikan di daerah-daerah tertentu seperti Kalimantan, Aceh, Irian
Jaya dan beberapa daerah di Indonesia. Bagi negara-negara yang memiliki luas
wilayah sempit, bangunan terapung merupakan salah satu penyelesaian masalah
dalam permasalahan tersebut. Seiring dengan perkembangan zaman, bangunan
terapung sering dimanfaatkan sebagai tempat rekreasi dan hunian yang memiliki
sensasi berbeda dari tempat rekreasi dan hunian lainnya. Perancangan restoran
terapung Nusantara di Batu Nona Kota Kupang merupakan sebuah perancangan yang
memfokuskan perancangan pada bangunan di atas air, berupa restoran terapung.
Metode yang digunakan dalam perancangan ini adalah metode komparatif, yaitu
membandingkan bangunan-bangunan apung yang sudah ada lalu diaplikasikan pada
bangunan restoran terapung tersebut. Untuk membantu dalam menentukan parameter
perancangan, dilakukan studi literatur untuk mengetahui komponen-komponen
penyusun apa sgja yang ada pada bangunan terapung (skala kecil).

Kata kunci: bangunan apung, restoran wisata, , Batu Nona, Kota Kupang
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ABSTRACT

The development of science and technology of architecture today, floating building is
a unigue innovation in the use of water as a residential area. Floating building in
Indonesia has been long applied in certain areas such as Kalimantan, Aceh, Irian Jaya
and several regions in Indonesia. For countries which has a small area, floating
building is one of the problem solving to that problem. Along with the times, floating
buildings are often used as a dwelling place that has a different sensation from
rekreasion and another shelter. The design of a restorant floating in batu nona,
kupang reservoir is a design that focuses on the design of the building on the water,
in the form of arestorant floating in. The method used in this design is a comparative
method, is comparing floating buildings that already exist and then applied to the
building restorant of the in. To assist in determining design parameters, performed a
literature study to determine the constituent components whatever is on floating

structures (small scale).

K eywor ds: floating buildings, restorant tourist lodging, Batu Nona, Kota Kupang.
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